
Sac et doggy bag sont à votre disposition pour déguster tranquillement chez vous

LA CARTE DES SAVEURS
*  *  *

LES ENTREES

Médaillons de saumon et bulots au légumes frais , mousseline au herbes fraîches 

Foie gras de canard Français et magret de caille confit mandarine et toasts
Ile flottante cabillaud st jacques sur coulis de homard et chantilly de homard

Médaillons de lotte farcie au crabe ,  coulis et chantilly de homard 
Foie gras de canard pôélé , pomme raisins flambés au Calvados , sauce Normande  

             
                       

LES PLATS

Boudin blanc de notre artisan local a notre façon , sauce Normande 
Ruban de sole et bouquets frais , fondue de poireaux vanillée sauce Grand Marnier 

Magrets de canard Français farcie au morilles sauce Puy Vallon
Fagots de lotte et st jacques coulis échalote framboisé

Filet de Turbot farcie st jacques sauce Thermidor 

1/2 Homard Europe décortiqué duo de sauces et grains de caviar
Homard Europe  entier décortiqué duo de sauces et grains de caviar            

LES DESSERTS          

Crumble de fruits de saison  

Salade et plateau de fromages affinés et ses accompagnements 
Délice de clémentines , biscuit de Reims coulis de Champagne , grenade 
Nougat glacé maison , coulis de fraise et son sablé  

Grattin de fruits de saison 
Palette des desserts 

Café Goumand  ( palette de desserts + café ou thé ) 

                      

           
Tous les plats de notre carte sont faits maison avec le maximum de produits locaux


