
A emporter 

Plateau 20 pièces froides  

4 Blinis  saumon gravlax  aneth

4 Briochain  foie gras  figue

Plateau 20 pièces chaudes 

4 Brochette 2 saucisses pruneau

4 St Jacques a la provencale 
4 Croq escargot 

Plateau  20  verrines  

5 Crevettes fraiches st jacques  et  mousseline herbes 

Entrées 
A emporter 

1/ Terrine de gibier cranberrys 

mousseline aux herbes 

1/ Foie gras de canard et magret de caille confit mandarine 
et toasts 

2/ Ile flottante cabillaud st jacques 
sur coulis et chantilly de homard 

coulis et chantilly de homard 

Foie gras , terrine , île et médaillon  de lotte homard 

Le Saint  Nicolas  vous  présente sa  carte  a  emporter 

Plats chauds a emporter

1/ Boudin blanc de notre artisan local 
a notre façon sauce Normande

2/ Rubans de sole et bouquet frais Fondue de poireaux 
vanillée , sauce Grand Marnier  

au morilles sauce Puy Vallon 

2/ Fagots de lotte et st jacques sauce 
échalote framboisée

1/ Chapon farcie de ris de veau et sa 
sauce morilles vin Jaune du Jura

sauce morilles vin Jaune du Jura

3/ Filet de turbot farcie st jacques sauce Thermidor 

Desserts a emporter 

Palette de desserts maison ..........

Crumble de fruits de saison ........

*Duo de buches............................

COMMANDE AU 02.32.38.35.15
Avenue Aristide Briand 
27930 GRAVIGNY 

Tout sera mis en place pour vous faciliter les choses pour réchauffage et dressage  


