
                    

*************************************

Mise  en Bouche 

*************

Terrine de gibiers et cranberrys , 

Ou

mousseline au herbes fraîches 

*****************************

Ou

sauce Grand Marnier 

***********************

   Ou

      Crumble de fruits de saison  
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*************************************************

Mise en bouche 

***********

Foie gras de canard Français et magret de caille confit mandarine 
et ses toasts

OU 

Ile flottante cabillaud st jacques sur coulis de homard 
et chantilly de homard

*******

Sorbet 

*******

Magrets de canard Français farcie au morilles sauce Puy Vallon 

OU 
Fagots  de lotte et st jacques coulis échalote framboisé

*************************************

Salade et plateau de fromages affinés et ses accompagnements 

OU

coulis de Champagne , et grenade 

OU 
Nougat glacé maison , coulis de fraise et son sablé  
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*******************************************************************

Mise en bouche 
*******************

Médaillons de lotte farcie au crabe ,  coulis et chantilly de homard 
Ou 

Foie gras de canard chaud  , pomme raisins flambés au Calvados ,
sauce Normande  

Ou 

*********

Sorbet 
************

sauce morilles et vin Jaune du Jura 
Ou 

Filet de turbot farcie st jacques sauce Thermidor 

***************************

Salade et plateau de fromages affinés et ses accompagnements 

Ou 
Grattin de fruits de saison 

Ou 

Délice clémentine  , glace fraise   )
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