Le Saint Nicolas vous présente sa carte a emporter

Pour ’Apéritif A emporter

Plateau 20 piéces froides 30€
Navette cruditée / Blinis saumon Fumé créme ciboulette / Panini boeuf moutarde violette /
Briochain foie gras figue / Pancake beeuf séché fromage frais cranberrys

Plateau 20 pieces chaudes 30€
Croustillant volaille / Brochette bouquets frais / St Jacques a la provencale / Feuillet¢ pomme vire / Feuilleté 1égumes

Plateau 20 verrines 40 €
Délice Normand / Crémeux moule champignons curry / Céviche turbot homard gingembre / Oeuf brouillé au truffes

LES ENTREES A EMPORTER

Délice Normand ( pomme ,vire , camembert ) et sa tuile pomme 9¢€

Pressé de veau volaille , confit d’oignons et coulis de cornichons 9€

Tagliatelles moules saumon champignons , creme d’ail fumée et pesto 9 €

Foie gras de canard Frangais Maison , figue au thé et pain au lait 12 €

Corolles de saumon fumé sur pancake créme ciboulette , ceuf de truite fumé 12€

Tartare de saumon cabillaud bouquets sauce tataki 12 €

Céviche de turbot et homard , gingembre confit rapée , mesclun et mousseline Atypique 18 € M)
Palette d’entrées (turbot , foie gras , saumon fumé , figue au thé ) 18 €

St jacques snackées sur fondue de poireaux , sauce Thermidor 18 €

LES PLATS A EMPORTER

Bavette Francgaise , sauce échalote , frites maison 14 €
Dos de cabillaud écailles de chorizo sauce Chablis Fondue de poireaux et tagliatelles 14 €
Choucroute de la mer fagon St Nicolas 14 €
Blanquette de veau a I’ancienne , gratin , champignons 14 €
Croustillant de volaille et veau et brisures de truffes sauce cépes et Pinecau des Charentes 18 €
Filet de turbot farcie bouquet frais , sauce Lucifer 18 €
Cceur de rumsteak Francais , moutarde violette , frites maison 18 €
Pluma de porc Ibérique grillé Provengale , gratin et patate douce 18 €
Cceeur de Ris de veau Frangais braisé , sauce Morilles et vin jaune du Jura 22 €
Lotte farcie au tourteau , sauce écrevisses Chivas 22 €
Filet de beeuf Frangais sauce truffade et duo de frites maison 22 €
Magrets de caille cépes Pineau , gratin , purée , champignons 22 €
1/2 Homard Europe décortiqué duo de sauces 36 €
Homard Europe entier décortiqué duo de sauces 68 €
LES DESSERTS A EMPORTER Pa |
Fondant au pomme et poire , caramel beurre salé , chantilly 6€ g |
Mille feuille caramélisé garnie choco pistache , cacahuétes caramélisés 6 €
Poire caramélisée ,pistache ,caramel beurre salé ,cigarette choco 6€
Crémeux chocolat croustillant et créme anglaise 7€
Brownies maison , mousse vanille et myrtilles 7€

Palette des desserts ( fondant pomme , tube choco pistache , crémeux chocolat , brownies + 1 surprise ) 8€

COMMANDE AU 02.32.38.35.15
Restaurant Le Saint Nicolas
38 ter Avenue Aristide Briand 27930 GRAVIGNY

Tout sera mis en place pour vous faciliter les choses pour réchauffage et dressage




